Entradas

Mezclum de hojas verdes y arométicas con tomates secos confitados, escamas de parmesano y amendras tostadas en dreasing de naranja
Salmoén ahumado con queso de cabra, puré de manzana y duraznos de la zona

Vieiras con crema y pipas de calabaza crocantes

Steak tartare de llama con helado de mostaza v sus especias

Berenjenas asadas rellenas con olivas negras y su pulpa con mozzarslla de blfala , tomates frescos y albahaca

Sopa de vegetales de astacion

Principales

Capeletis rellenos de chargul en masa de maiz morado con suave crema de maiz y habas

Ravioles de consjo en manteca de salvia

Trucha de la zona sobre vegetales blangueados vy salteados en cliva con timbal de quinoca

Solomillo de cerdo marinado acompafiado con puré de calabaza, guinoa perfumada con cftricos y ratatoille en salsa de arrope
Lomo criollo al tomillo con pure de batatas perfumado al cardamomo, cebollitas caramelizadas y mini tomates rellenos

Lomo de llama con mote estrellado

Picante de pollo

Postres

Bavaroise de vino torrontés con frutas de estacion calientes en gajos

Mouse de chocolate con pimientos asados de los Valles sobre torta de chocolate blanco
Creme Brllée de hinojo con gajos de naranja

Semi Freddo de miel de cana

Merengue de tomillo y limén con helado de romero

Frutas de estacion

Queso crema, pimienta rosa y crocante de hojaldre

N
MRCED
PUTTO

HOTEL & SPA

Fuerte Alto, Banda Norte | CP 4417 - Cachi - Provincia de Salta | Tel: (+54 3868) 490-030 / Fax: (+54 3868) 490-010
www.lamerceddelalto.com



